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CUBE  
 

Cube is een bedrijf dat creëert en inspireert.   Ons doel is om 

klanten en consumenten te helpen voedsel  gezonder, 

toegankelijker & beter te maken. Wij produceren diepgevroren 

druppels voor een grote verscheidenheid aan toepassingen, 

landen en klanten.   Onze drops kunnen gebruikt worden als 

ingrediënten voor andere bedrijven zoals sauzen voor groenten 

of toppings voor pizza. Maar het kunnen net zo goed 

eindproducten zijn, zoals kant-en-klare “breakfast bowls”, 

koude gemengde dranken zoals de Frappuccino’s, of druppels 

om je water op smaak te brengen. Onze klanten bevinden zich 

voornamelijk in Europa, het Verenigd Koninkrijk en Dubai en we 

investeren in het buitenland. Kennis en creativiteit vormen de 

basis van wat er dagelijks uit de fabriek rolt.  

 

Onze CUBE – cultuur staat voor: samenwerken, kansen geven, 

vertrouwen opbouwen, duurzaamheid nastreven, klantgericht 

handelen, passie in wat je doet. 

 

Neem eens een kijkje op onze websites www.cubenv.eu en www.foodservice.cubenv.eu/ en je voelt 

waar CUBE voor staat. 

 

CUBE ligt op slechts 6 km van Brugge en op 5 minuten van de snelwegafrit Oostkamp. 

 

Om ons team te versterken zijn we op zoek naar een PRODUCTIE BEREIDER  
 

Jouw rol: 

 

Als bereider ben je verantwoordelijk voor het samenvoegen, 

mengen, cutteren, koken op juiste temperatuur brengen van 

producten zoals opgegeven op het recept. Je volgt de 

productieplanning hierbij en werkt nauw samen met de 

mede-operatoren. Je kent – na opleiding- je machines door 

en door en bent in staat deze op de juiste manier te 

gebruiken, (de)monteren en te reinigen volgens de 

kwaliteitsnormen. Tevens registreer je de vereiste metingen 

van temperatuur, gewicht, etc. En zorgt zo voor de aflevering 

van een kwaliteitsvol product. 
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Wie zoeken we : 

- Je bent een teamspeler die respectvol communiceert, maar tegelijkertijd ben je bereid 

zelfstandig te werken en verantwoordelijkheid te nemen.  

- Je hebt bij voorkeur ervaring in de voedingsindustrie. 

- Een gedegen HACCP kennis is een pluspunt. 

- Je bent accuraat, kwaliteitsbewust en wil eer halen uit jouw werk door een product af te leveren 

van hoogstaande kwaliteit. 

- Je hebt geen probleem om zowel bulk als fijn werk te doen  

- Je kan Nederlands en/of Engels vlot begrijpen, lezen en schrijven.  

- Je bent flexibel naar 2 ploegenstelsel en hebt geen probleem om in een omgeving van 8-10°C te 

werken, alsook korte tijd in diepvries of frigo. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Ons aanbod: 

-  Een familiaal georienteerd bedrijf, waar iedereen elkaar nog kent en graag met elkaar samenwerkt. 

- Een innovatie omgeving met veel variatie en waar nieuwe producten een gegeven zijn. 

- Ondersteuing in je persoonlijke & professionele ontwikkeling 

- Geen autofile’s: 10 minuten centrum Brugge, 5minuten van de E40 autosnelweg afrit Oostkamp 

- Een compeititief & marktconfirm salaris in lijn met je ervaring & prestaties. 
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Selectie procedure: 

Jouw motivatie & CV ontvangen wij graag via jobs@cubenv.eu.  Voor meer informatie kunt u bellen 

met Peter-jan Catrysse op 0032 50 275 800.Uiteraard zullen wij hier vertrouwelijk mee omgaan. 

Bovendien kunt u rekenen op snelle en duidelijke feedback van onze kant. 


